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Degustationsmenii, 16. Mai 2015

Restaurant Goldbachel Wachenheim

2012 Pinot Rosé Sekt brut, Weingut Eymann, Gonnheim
Blatterteigkonfekt
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Raffiniertes Lachstatar mit Reibekuchen und Krauter Creme fraiche
2014 Silvaner trocken, Weingut Zimmermann, Wachenheim
2013 Weillburgunder trocken, Weingut Georg Mosbacher, Forst
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Erdbeer Rucola mit Parmesan und Spargelstangen
Cuvée Frihling, Wachtenburg Winzer eG, Wachenheim
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Ravioloni mit Pilzfiillung in Barlauch-Parmigiano an mediterranem Grillgemiise
oder
Kalbslende im Krautermantel mit Seccoschaum auf Nudelduett mit Karotten
oder
Maischolle mit Spargel an Sauce Mousseline und Kartoffeln mit Schnittlauchpesto

2013 Basalt Riesling, trocken, Weingut Georg Mosbacher, Forst
2013 Vom Rotliegenden Riesling trocken, Weingut Huff, Nierstein
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Birnenmousse mit Ingwer-Himbeeren
2002 Ruppertsberger Reiterpfad Riesling Auslese, Weingut Blrklin-Wolf, Wachenheim
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Zweierlei Kase
2010 ,,Revoluzzer” Rotwein trocken, Weingut Fitz-Ritter, Bad Diirkheim
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Espresso, Rudis Traubenbrand
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